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粤菜师傅国际交流培训基地揭牌

南网工匠大学在广州供电局清河培训基地挂牌成立

汇聚工匠秘籍 培育技能“蒲公英”

本报讯（全媒体记者黄细英 通讯员粤仁宣）5 月 17

日，“打造岭南饮食文化品牌，促进粤菜师傅国际交流

合作”论坛召开在广州举行。论坛期间，由粤港两地与

欧洲国际美食家协会联合共建的粤菜师傅国际交流培

训基地正式揭牌，为“粤菜师傅”国际化发展开辟了一

条新的渠道。

本次论坛广东省职业培训和技工教育协会主办，

参会者有来自国内的业界大咖、专家学者、企业代表、

技工院校校长及专业带头人，以及欧美和亚洲多国行

业协会代表。与会者就“粤菜师傅”人才培养与国际

标准接轨，推动与“一带一路”沿线国家的饮食文化合

作，服务粤港澳大湾区等一系列主题展开交流和研

讨。

论坛期间，粤菜师傅国际交流培训基地揭牌，意味着

“粤菜师傅”国际化又多了一条新渠道。该基地由香港稻

香控股集团、省职业培训和技工教育协会以及来自欧洲

的国际美食家协会联合共建。三方力争将该基地建成集

国际学术交流、国际标准培训、国际考核评定、向“一带一

路”沿线国家输送厨师人才于一体的高端培训机构，助力

广东技工院校厨艺专业教学标准与国际接轨，搭建优秀

毕业生境外就业渠道，引领粤菜师傅及岭南饮食文化品

牌走向世界。

省人社厅副厅长杨红山称，广东实施“粤菜师傅”工

程一年来，结合广府菜、潮州菜、客家菜三大菜系的特色，

初步建立“粤菜师傅”职业资格评价、职业技能等级认定、

专项职业能力考核等多层次评价体系；该省全面构建“粤

菜师傅”培训体系，目前已有147所技工院校、职业院校

开设粤菜相关专业，建成3个粤菜烹饪类省级重点和特

色专业，在校生达5.6万人。

省职业培训和技工教育协会相关负责人称，该会将积

极构建粤菜师傅国际人才交流培训合作平台，携手粤港澳

大湾区餐饮文化资源，使粤菜师傅培养与国际接轨，推动

与“一带一路”沿线国家的饮食文化合作，创新打造粤菜师

傅文化品牌，提升岭南饮食文化海内外影响力。

广东移动启动
首批5G体验官招募

本报讯（全媒体记者林婷玉 通讯员雷少波）5月

17日是世界电信和信息社会日，广东移动在广州率先

启动首批5G体验官招募。

记者了解到，只要是广州移动全球通用户，5月17

日至5月24日可以通过广州移动微信公众号在线报

名参加5G体验官招募。凡报名成功的市民，不仅有

机会获得5GB流量包，还有机会畅享5G手机半年体

验服务。

目前，全省 21 个地市均已建成移动 5G 基站。

今年 4 月，广东移动在广州完成了多个品牌的 5G 终

端测试，涵盖了中国移动自主品牌、华为、中兴、

OPPO、vivo、小米、三星等各主流品牌。

本报讯（全媒体记者黄细英 通讯员张伟雄 李悦）5

月21日上午，中央企业第一家“工匠大学”——南网工匠

大学在广州供电局清河培训基地挂牌成立。中国能源化

学地质工会主席、分党组书记张波，南方电网公司董事、

党组副书记史正江，省总工会副主席（兼）、广州市人大常

委会副主任、市总工会主席唐航浩，省工业工会副主席傅

培德，以及电力、煤炭、石油、医药等行业代表，大庆铁人

学院、全国能源化学地质劳模博物园的代表，大庆铁人学

院、全国能源化学地质劳模博物园代表出席了大会。与

会领导为23名南网工匠大学讲师颁发聘书。

会上，南网工匠大学、大庆铁人学院、全国能源化

学地质劳模博物园签署了《中国能源化学地质工会战

略联盟协议书》。三家签约单位将搭建学习培训、对标

交流、联建互助的平台，形成“全国一盘棋，三地连成

面”的工作局面，在全国起到示范引领的作用；不断挖

掘先进经验并提供优质的学习课程及相关服务，每年

制定交流学习计划，定期输送优秀人才到联盟单位跨

行业学习。

据介绍，南网工匠大学定位是大力弘扬“专注、创新、

卓越、奉献”的南网工匠精神，紧紧围绕“来自现场、服务

现场、解决生产现场实际问题”的原则开展实操培训，不

断提高员工技能水平，努力打造全国能源化学地质系统

工匠人才培养示范基地。

据了解，南网工匠大学将选取现有的大国工匠、劳模

为示范，开发“一个工匠、一篇自传、一本秘籍、一套课程、

一部（微）电影”的“5个1”标准化的工匠课程，建立“选学

菜单”“送课上门”的机制，将标准化的课程送到全网各个

需求单位。

南方电网有关负责人表示，南网工匠大学将把工

匠多年积累的心得和经验，通过口诀记忆、活页教材、

微课制作多种方式总结提炼，形成每个工匠的专属“武

功秘籍”，最终汇聚各个专业的秘籍，形成南网“工匠秘

籍库”。从南网工匠大学走出来的优秀学员，将成为技

能知识的“蒲公英”。他们把培训内容、方法和成效带

到所在单位，成立相应培训“工作坊”，培育影响更多学

员，实现培训效果更大范围的推广应用，推进工匠技术

和文化的内部传承。

值得一提的是，南网工匠大学将定期组织开展公

司系统内各专业先进技术、创新成果的交流工作，每年

举办工匠大学高端分享会，邀请专家学者、大国工匠交

流研讨，研究明确攻关重点，打造全网前沿技术技能交

流中心。此外，还将加强与外部知名培训机构的交流

合作，把外部优秀师资请进来，把内部好师资送出去，

推动南网工匠技术和文化输出。
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珠海香洲区开展
“世界家庭医生日”活动

本报讯（全媒体记者蓝娟 通讯员珠卫健局）5月

19日是“世界家庭医生日”。珠海香洲区开展了一系

列宣传培训活动。

5月10日-18日，珠海香洲区74家社区卫生服务

机构深入小区、广场开展以“携手家庭医生，共筑健康

生活”为主题的宣传义诊、咨询签约活动。

活动中，工作人员发放家庭医生服务小知识宣传

资料，通过电子显示屏等方式，宣传家庭医生的服务

性质和理念。据统计，共开展宣传义诊活动30场次，

接待咨询居民大约4.8万人，发放宣传资料约3万份。

同时，各医疗机构开展现场签约活动，优先为行动不

便的慢性病、长期卧床的病患体验上门医疗指导等服

务。本次活动新签约758人，上门为居民开展家庭服

务超过130人/次。

5月18日，第九届“5·19世界家庭医生日”系列培

训活动在珠海举行，来自珠海基层医疗机构负责人、

基层全科医师和基层护士等200多人参加。首都医科

大学全科医学顾湲教授建议，通过广泛搭建家庭医生

服务平台、建立完善家庭医生签约服务团队、实施新

型支付与考核激励制度、整合以健康需求为导向的多

学科实用适宜技术和引进IT/AI技术提供有力支持等

方面入手，构建家庭医生新体系建设，把家庭医生在

全科医学模式指导下的常见病诊治、慢病管理和健康

管理的优势发挥到最大化。

世界计量日活动在穗举行

本报讯（全媒体记者林婷玉 通讯员黎颖仪 蔡

朝晟）5月20日上午，由广州市市场监督管理局主办，

南方电网广州供电局承办，以“5·20世界计量日——

国际单位制根本性飞跃”为主题的活动举行。其中”

电力点亮美好生活”主题展让前来参观的市民一同经

历广州电表的百年变迁，体验智能电表检定的全过

程，探索智慧计量“黑科技”的奥秘。

活动展示了6只从20 世纪初以来不同时期的代

表性电表，从最初的进口电表到广州供电公司自制的

“广州牌”电表，由老一代的感应式电表到如今可实现

远程数据采集的电子式费控智能电表。随着智能电

网的建设，电能表不再仅仅作为单一的计费电表，而

是向智能化、系统化、模块化和多元化发展。

目前，智能电表已在广州实现全覆盖。广州供电

局计量中心的电表专家表示，电表在正式“上岗”前必

须经过包括雨淋测试、防尘测试、极性高低温测试等

等6大类71项抽检流程和19项全性能检测，以及误差

测试、潜动试验等141项试验，确保电表的精准运行。


